
Menu  du  Terroir

Six Huîtres de la Côte Normande

Soupe de Poisson avec sa Rouille et Croûtons

Mille Feuilles du Maraîcher sur un Sablé au Parmesan et Aïoli

*   *   *   *   * 

Filets de Carrelet à la Grenobloise

Rôti de Merlu au Bacon, Beurre de Légumes et Cardamome

Filet de Canette aux Pommes et Cidre Fermier

*   *   *   *   * 

Plateau de Fromages 

Ou

Le Croustillant au Camembert

Ou

Dessert au Choix

29 €



Cuisine Faite Maison                           Maître Restaurateur

02 31 87 20 22 

Menu  " BELLEVUE "

Neuf Huîtres de la Côte Normande

Salade César aux Œufs de Caille et Lardons Grillés

Mozaïque de Haddock au Poireau et Chutney de Poivron

Mille Feuilles du Maraîcher sur un Sablé au Parmesan et Aïoli

*   *   *   *   * 

Rôti de Merlu au Bacon, Beurre de Légumes et Cardamome

Risotto de Seiche aux Artichauts et Crème de Crevettes Roses

Onglet de Veau Sauce Echalotes et Vinaigre Balsamique

Entrecôte Normande, Sauce Béarnaise ou Poivre de Timut

*   *   *   *   * 

Plateau de Fromages 

Ou

Le Croustillant au Camembert

*   *   *   *   * 

Dessert au Choix

www.bellevue-hotel.fr



Menu  " GOURMAND "

Assiette du Marin

Douze Huîtres de la Côte Normande

Vol au Vent de Ris d'Agneau, Sauce Vallée d'Auge

Duo de Foie Gras Maison et Opéra de Foie Gras à la Figue

*   *   *   *   * 

Médaillons de Lotte Rôtis aux Fruits de la Passion

Filet de Bar Sauvage Poêlé, Sauce à la Graine de Vanille

Selle d'Agneau Farcie à la Pulpe d'Epinards et Jus à la Crème d'Ail

Filet de Bœuf Normand au Poivre de Timut

*   *   *   *   * 

Plateau de Fromages 

Ou

Le Croustillant au Camembert

*   *   *   *   * 

Dessert au Choix

48 €



Menu  Fruits  de  Mer

Grande Assiette de Fruits de Mer

Huîtres, Tourteau, Langoustines, Crevettes, Amandes et Bulots

* * * * * 

Demi-Bouteille de Reuilly Blanc

Pascal Desroches à Lanzenay

* * * * *

Dessert au Choix

49 €

Menu des Petits Gourmands

(jusqu' à 10 ans)

Petit Lapin en Œuf

Terrine Maison

* * * * * 

Filet de Poisson et son Riz

Escalope de Veau et sa Garniture

 * * * * * 

Coupe de Glace ou Cake à l'Orange

15 €


